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 فراسودمند
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 رشته علوم و صنایع غذاییدروس مقطع کارشناسی ارشد رشته  همکاری در بازنگری

 عضو واحد تحقیق و توسعه 

 عضو مشاور جوان شورای انتشارات

 عضو شورای توسعه آموزشی و آموزش مداوم
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جهت ریزپوشانی کردن  ساکارومیسس سرویزیه
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 کیک ی بافتی و حسیها یژگیو تولید و بررسی 6

  تفاله ی سیب هیبدون گلوتن بر پااسفنجی 
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بررسی اثر افزودن آلوورا بر خصوصیات بافتی و  7

 ماندگاری کیک فراسودمند 

 راهنما ارشد

در ورود  مونوسیتوژنز  لیستریا یپاسخ باکتر یبررس 8

در ( VBNCبه حالت زنده اما غیرقابل کشت )

 قوانیل ریپنسازی شده شرایط مشابه

 راهنما دکتری

ین ئفیلم های بر پایه ی پروت ویژگیبررسی تولید و  9

و اثر ضد  اسانس های دارچین و زنجبیل دارای ارزن

 بدون نگهدارنده کیکقارچی آنها  بر ماندگاری 

 مشاور ارشد

بررسی استفاده از صمغ بومی بالنگو به منظور کاهش  10

  یمرغ سوخارجذب روغن و بهبود بافت در فیله 

 مشاور ارشد

تعیین اثر تیمار پلاسمای سرد بر بار میکروبی و  11

ویژگیهای فیزیکوشیمیایی پودر سیر در مقایسه ی با 

 پرتودهی گاما

 مشاور ارشد

های بر پایه بررسی و بهینه سازی اولئوژل  12

هیدروکلویید اتیل سلولز و فیتواسترول در مارگارین 

 با اسید چرب اشباع پایین

 مشاور دکتری

بهینه سازی شرایط تخمیر و عملکرد آنزیم ترانس  13

گلوتامیناز بر زیست فراهمی لیزین و ویژگی های 

 بافتی نان گندم غنی شده با آرد سویای بدون چربی

 مشاور دکتری

 مشاور دکتری انی کانتاگزانتین و کاربرد آن در شیرریزپوش 14

غنی سازی شیرخشک نوزاد با آهن با استفاده از  15

 پپتیدهای زیست فعال فسفوپپتید کازئین

 مشاور دکتری
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بررسی اثر پیش تیمار آنیلینگ و اولتراسونیک بر  16

فرآیند تولید نشاسته اتصال عرضی شده ذرت 

ی فیزیکوشیمیایی و معمولی و ارزیابی ویژگی ها

 عملکردی آن

 مشاور ارشد

بررسی میزان جذب، پایداری اکسیداتیو و ویژگی  17

های فیزیکوشیمیایی فرمولاسیون ترکیبی مختلف 

 روغن های سرخ کردنی در فرآیند سرخ کردن عمیق
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 ضدمیکروبی، ساختاری، های ویژگی بررسی و تولید 18

 شده ریزپوشانی زنیان اسانس اکسیدانی آنتی

 خشک روش به شده تهیه بیوپلیمری های درپوشش

 پاششی کن

 راهنما ارشد

 آنزیم مهار و آنتی اکسیدانی خاصیت بررسی 19

 و پرگرینا مورینگا گیاهان آلفاگلوکزیدازعصارهی

 با ریزپوشانیشده )چویل( کاردوکروم فرولاگو

 خشککن روش به تهیهشده پلیمری پوششهای

 پاششی

 ورمشا ارشد

ی فیزیکوشیمیایی و حسی ها یژگیو تولید و بررسی 20

 تفاله ی هویج هیبدون گلوتن بر پا کیک

 راهنما ارشد

 :بهینه سازی شرایط استخراج صمغ گل ختمی 21

بررسی ویژگی های فیزیکوشیمیایی و توانایی فیلم 

 سازی آن

 راهنما ارشد

بررسی پروفایل باکتریایی و خصوصیات  22

ی و حسی دوغ حاوی باکتری های فیزیکوشیمیای

پروبیوتیک کپسوله شده در دیواره سلول مخمر 

 آلژینات طی دوره نگهداری-ساکارومیسس سرویزیه

 راهنما ارشد

 

 زمینه های علمی مورد علاقه جهت پژوهش: 
 انکپسولاسیون ترکیبات زیست فعال 

 طراحی و فرمولاسیون مواد غذایی فراسودمند 

 ی غذایی کنترل کیفی فرآورده ها 

 در صنایع غذایی کاربرد روش الکتروریسی 
 


