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 بسمه تعالي
 رزومه علمي

 

 

 

 

 عبدالرضا محمدی زندیه  نام و نام خانوادگي: .1

 1356 سال تولد: .2

 متاهل وضعیت تاهل:  .3

و عضو هیئت علمی رسمی دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی    استاد تماممرتبه علمي:   .4

 شهید بهشتی

 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی -دانشکده و انستیتوی تغذیه و صنایع غذایی کشورنشاني سازماني:  .5

 آنالیز مواد غذایی و دارویی  -دکترای شیمی تجزیه نام رشته آخرین مدرک تحصیلي:  .6

 دانشگاه تربیت مدرسنام دانشگاه اخذ آخرین مدرک تحصیلي:  .7

 H(H-index): 36 شاخص .8

 سوابق آموزشي و تدریس:  .9

، سم شناسی مواد غذایی تئوری و عملی، آنالیز در صنعت غذا  آزمایشگاهی های نوین  روش:  مقطع دکتری  -

 مواد غذایی پیشرفته تئوری و عملی

 دستگاهی پیشرفته مواد غذایی : تجزیه مقطع کارشناسي ارشد -

: تجزیه دستگاهی مواد غذایی، شیمی تجزیه، شیمی فیزیک، آزمایشگاه شیمی تجزیه، مقطع کارشناسي -

 )دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی(  آزمایشگاه شیمی فیزیک

 تدریس شیمی تجزیه مهندسی )دانشکده شیمی دانشگاه علم وصنعت( -
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 مربی آزمایشگاه شیمی ) دانشکده شیمی دانشگاه صنعتی شریف( -

 

 

 ترین افتخارات کسب شده پژوهشي و آموزشي: مهم .10

 2022در سال  ESI صد پراستنادرژوهشگر یک دپ  -

در بیست و یکمین جشنواره پژوهشی    1000و استنادات بالای    25بالای    Hindexاستاد برگزیده پژوهشی با   -

 1399علوم پزشکی شهید بهشتی   دانشگاه ابوریحان بیرونی

 1391استاد برگزیده آموزشی جشنواره آموزشی دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی سال 

دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی استاد برگزیده پژوهشی دانشگاه در جشنواره پژوهشی ابوریحان بیرونی  -

 1393سال 

 1397هیئت علمی برگزیده در سیزدهمین جشنواره آموزشی دانشگاه سال  -

 

 های اجرایيترین سمتمهم .11

معاون توسعه مدیریت و منابع انستیتو و دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی شهید  -

 (1399-1394بهشتی )

 (1394معاون آموزشی دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی ) -

-1393)  دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی  دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی  مدیر گروه صنایع غذایی -

1395) 

-1394عضو شواری پژوهشی و تحصیلات تکمیلی پردیس خودگردان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی ) -

1397) 

 ( 1396-1394کشور )ای و صنایع غذایی تحقیقات تغذیه مشاور شورای پژوهشی انستیتو -

دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی   گذاری در معاونت آموزشیسیاستعضو شورای  -

 (1397-1394شهید بهشتی )

 Nutrition and Food Sciences Research (1395-1397 )مجله  عضو هیات تحریریه  -

 (1398-1395)عضو هیات تحریریه مجله علوم و صنایع غذایی ایران  -
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 ها و تجربیات :مهارت .12

 
های غذایی صنعت  ترین گروه در مهمها و مواد زیست فعال  آلایندهمقادیر بسیار کم  گیری  و اندازه  استخراج، جداسازی ✓

های آروماتیک حلقوی، هیدروکربن  ها،ها، بایوژنیک آمیناز جمله آکریل آمید، هتروسیکل آروماتیک آمین  غذا و دارو

و   3، فلزات سنگین، نیکوتین، ویتامین دی  Aسوربات و بنزوات، فوران، فورفورال و مشتقات آن، کافئین، بیسفنول  

مشتقات فولیک اسید در لبنیات )شیر، دوغ، پنیر(، غلات )گندم، آرد، نان(، گوشت )کباب ترکی، کباب کوبیده، جوجه 

کالباس( سوسیس،  همبرگر،  مرغ،  ناگت  ماهی،  تن  شوریده،  و  دودی  ماهی  و   ،کباب،  سبزیجات  مادر،  شیر  عسل، 

 های انرژی زا ز جمله انواع قهوه، چای و نوشیدنیها ا نوشیدنیو    )قارچ، گوجه فرنگی، بادنجان، فلفل سبز(  جاتسیفی

  شامل ریزاستخراج فاز مایع  پذیر و موثر هضم ماکروویوریو، امواج فراصوت و  جدید، انتخاب  هایکارگیری تکنیکبا به  

مایع پخشی- ریزاستخراج  غشایی  (DLLME)  مایع  الکترواستخراج   ،(HF-LPME)    میکروچیپ الکترواستخراج  و 

(Chip-EME)  دستگاه با  شده  گازیهمراه  کروماتوگرافی  قدرتمند  جرمی  -های  و   (GC-MS)اسپکترومتری 

   (ICP)ی القایی و پلاسمای جفت شده (AAS) ، جذب اتمی(HPLC) کروماتوگرافی مایع 

 ی آب برای استخراج آلاینده ها  on-line SPE/HPLCنصب و کاربرد یک سیستم ساده   ✓

  (SME) برای تکنیک میکرو استخراج باقطره حلال Autosamplerساخت یک دستگاه  ✓

 آشنایی کامل با اصول تئوری و جنبه های عملی دستگاههای کروماتوگرافی گازی و مایع ✓

استخراج   ،استخراج با فاز جامد  ،مایع   -آشنایی کامل با تکنیکهای آماده سازی نمونه و استخراجی اعم از استخراج مایع ✓

 ومیکرو استخراج با قطره حلال میکرو استخراج با فاز جامد ،با سوکسله

   GC-MSاستخراج آلاینده های موجود در آب رودخانه جاجرود به وسیله استخراج با فاز جامد و آنالیز با   ✓

 GC-FIDآنالیز آکریلونیتریل در نمونه رزین به وسیله استخراج از فضای فوقانی و تعیین با  ✓

 آنالیز کمی تری اتیل آمین موجود در هوای یکی از سالنهای کارخانه ایران خودرو  ✓

 STPماهه در شرکت پویش و همکاری در پروژه تولید آنتی اکسیدانت  6فعالیت  ✓
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 مقالات علمي پژوهشي )نشریات داخلي(:  .13

 
-های آروماتیک حلقوی در گوشتتعیین مقدار آمین،  * عبدالرضا محمدینرگس امیدی، مرضیه کمانکش،  فاطمه برزگر، .1

استخراج جفت شده با دستگاه کروماتوگرافی مایع با  با ماکروویو و ریز دیده با استفاده از روش موثر استخراجای حرارته

 .1398پذیرفته شده. تابستان ایران،  غذایی صنایع و  تغذیه علوم یمجله. عملکرد بالا 

  سطحی  تیمار  از  استفاده  ،    *علی آبادی، روح ا... فردوسی، سعیده شجاعی  عبدالرضا محمدی،  زهره هنرور ، مهدی فرهودی .2

  بستهبندی   نوعی  عنوان  به  سلولز  متیل  کربوکسی  با   شده  داده   پوشش  پلیپروپیلن  از  کامپوزیتی  فیلم   تولید  منظور  به  پلاسما

 . 1396 تابستان .55-64، ص 2، شماره دوازدهم   ایران، سال غذایی صنایع و تغذیه علوم یمجله. غذایی مواد برای جدید

 میزان   بر  دهی  اشعه  تاثیر  ،  هدایت حسینی ،* محمدی عبدالرضا ، عبدالصمد عابدی،روح الله فردوسی،رزیتا کمیلی فنود .3

دهم،     ایران، سال غذایی صنایع و تغذیه علوم یمجله.  آلمانی  سوسیس  در  چرب  اسیدهای  پروفایل  و  چربی  اکسیداسیون

 . 1394. 92-83، ص 4شماره 

رمضانی .4 کمانکش ،حورا  حسینی ،مرضیه  محمدی ،هدایت  زاده  قاسم  محمدی ،وحید  میکرواستخراج   ،*عبدالرضا 

  -ها با استفاده از کروماتوگرافی گازیهای سوسیس و کالباس موجود در بازار تهران و تعیین مقدار آنها در نمونهنیتروزآمین 

 .1393. 47-57، ص 1، شماره نهم  ایران، سال غذایی صنایع و تغذیه علوم یمجله. اسپکترومتری جرمی

 عبدالرضا  فردوسی،  االله  روح  فارسانی،  مرتضویان  امیرمحمد   سید  کمانکش،  مرضیه  تنکابنی،   مدنی  معصومه  سیده .5

فورفورال و هیدروکسی متیل فورفورال در شیرخشکهای موجود در بازار تهران با روش ریزاستخراج  تعیین میزان  ،  * محمدی

،  4سال نهم، شماره   مجله علوم تغذیه و صنایع غدایی ایران،  .  مایع پخشی به همراه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا- مایع

       .1393، زمستان (ISC) 97-107ص 

با تکنیک   عیین میزان پاتولین آب سیب ت،  * عبدالرضا محمدی ،عاطفه نوابی  ،رویا توکلی ، مرضیه کمانکش ، مصطفی دلاور .6

. سازی به کمک روش سطح پاسخمایع پخشی به همراه دستگاه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا و بهینه-ریزاستخراج مایع 

      .1392. زمستان 145-154، ص 4، شماره هشتمسال  مجله علوم تغذیه و صنایع غدایی ایران،

تعیین ترکیبات فورانی در غذاهای  .  ، ابراهیم آزادنیازهره امیری، مهرداد محمدی  ، *عبدالرضا محمدی،  حسین حبیبی   .7

مجله علوم تغذیه  .  ترکیباتکودك موجود در بازار تهران با روش ریزاستخراج و بررسی تأثیر دمای آمادهسازی بر غلظت این  

      .1392 بهار.  241-252، ص 1، شماره هشتمسال  و صنایع غدایی ایران،

، فرزانه شهراز. اثر دمای تخمیر عبدالرضا محمدی ، مرتضی مشایخ، امیرمحمد مرتضویان،  *شهلا فرهادی، کیانوش خسروی .8

مجله .  پروپیونیک در نوشیدنی شیری تخمیر شده با پروپیونی باکتریومو نسبت تلقیح باکتری های آغازگر بر تولید اسید  

 .1391، 50-41، ص 1سال هفتم، شماره ،  علوم تغذیه و صنایع غدایی ایران

http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D8%B1%D9%85%D8%B6%D8%A7%D9%86%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%DA%A9%D9%85%D8%A7%D9%86%DA%A9%D8%B4
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D8%AD%D8%B3%DB%8C%D9%86%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D9%82%D8%A7%D8%B3%D9%85+%D8%B2%D8%A7%D8%AF%D9%87+%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%AF%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%AF%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1605-fa.pdf
http://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1605-fa.pdf
http://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1605-fa.pdf
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D8%AF%D9%84%D8%A7%D9%88%D8%B1
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%DA%A9%D9%85%D8%A7%D9%86%DA%A9%D8%B4
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D8%AA%D9%88%DA%A9%D9%84%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D9%86%D9%88%D8%A7%D8%A8%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/search.php?sid=1&slc_lang=fa&auth=%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%AF%DB%8C
http://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1533-fa.pdf
http://nsft.sbmu.ac.ir/article-1-1533-fa.pdf
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 های پژوهشي: طرح .14

تعیین مقدار هیدروکربنهای آروماتیک حلقوی در محصولات لبنی با به کارگیری روش موثر و انتخاب  مجری اصلی طرح   •

، تاریخ خاتمه: در حال  1399. تاریخ شروع:  "اسپکترومتری جرمی  -پذیر ریزاستخراج به همراه دستگاه کروماتوگرافی گازی

 انجام. مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 

به کارگیری روش جدید استخراج الکتروغشایی همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا  مجری اصلی طرح  •

و بهینه سازی طرح مرکب مرکزی به منظور اندازه گیری و تعیین مقدار آمین های بایوژن در نمونه های ماء الشعیر غیر 

کز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی  ، تاریخ خاتمه: در حال انجام. مر1399. تاریخ شروع:  "الکلی  

 علوم پزشکی شهید بهشتی. 

ی  شدههای کودك موجود در بازار تهران با روش جدید بهینه  آمید در شیرخشک تعیین میزان آکریلمجری اصلی طرح   •

، تاریخ خاتمه: در  1397. تاریخ شروع:  "جرمیطیف سنجی  -سازی به همراه کروماتوگرافی گازیریزاستخراجی و مشتق

 حال انجام. مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 

آماده سازی، ریزاستخراج و تعیین هیدروکربن های آروماتیک چند حلقه ای در انواع نمونه های شیر  مجری اصلی طرح   •

، تاریخ خاتمه: در حال انجام. مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی  1397. تاریخ شروع: "در تهران

 علوم پزشکی شهید بهشتی. 

اصلی طرح   • به کارگیری روش مجری  با  بادمجان، قارچ و شیر مادر  نیکوتین در فلفل سبز، گوجه فرنگی،  تعیین مقدار 

، تاریخ خاتمه: در حال انجام. مرکز  1397. تاریخ شروع: "استخراج الکتروغشایی به همراه کروماتوگرافی مایع با کارایی بالا

 حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 

های پنیر لیقوان با روش استخراج الکتروغشایی و ریزاستخراج  ن در نمونهژهای بایوتعیین میزان آمینمجری اصلی طرح   •

سازی پارامترهای موثر بر استخراج با استفاده از  اسپکترومتری جرمی و بهینه -همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی

 موسسه ملی توسعه تحقیقات علوم پزشکی ایران ، تاریخ خاتمه: در حال انجام.  1397. تاریخ شروع:  "طرح مرکب مرکزی

 .)نیماد(

گیری با به کارگیری روش موثر میکرواستخراج جفت شده اکریل آمید در قهوه: استخراج، تعیین و اندازهمجری اصلی طرح   •

از طراحی آزمایشاسپکترومتری جرمی و بهینه-با دستگاه کروماتوگرافی گازی ، 1397. تاریخ شروع:  "سازی با استفاده 

 . مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 1398تاریخ خاتمه: 

طرح   • اصلی  آمینمجری  میزان  نمونه تعیین  در  هتروسیکل  آروماتیک  استخراج  های  جدید  روش  با  کوبیده  کباب  های 

مایع lab-on-a-chip الکتروغشایی کروماتوگرافی  دستگاه  با  شروع:  " کوپل شده  تاریخ  خاتمه:  1397.  تاریخ   ،1398  .

 .)نیماد( موسسه ملی توسعه تحقیقات علوم پزشکی ایران

تعیین آکریل آمید در نمونه های غذای کودك و شیرینی کوکی با استفاده از روش سریع، حساس و مجری اصلی طرح   •

،  1396. تاریخ شروع:  "اسپکترومتری جرمی-مایع پخشی همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی-جدید ریزاستخراج مایع

 . مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 1397تاریخ خاتمه: 

http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
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تعیین و شناسایی آمین های آروماتیک حلقوی در کباب ترکی با استفاده از روش میکرواستخراج به  مجری اصلی طرح   •

،  1396. تاریخ شروع:  " همراه دستگاه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا و بهینه سازی روش با استفاده از روش سطح پاسخ

 . مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 1397تاریخ خاتمه: 

اصلی طرح   • به کارگیری روش سریع،  مجری  با  بو داده شده  آمید در نمونه های آجیل  آنالیز مقادیر آکریل  استخراج و 

،  1396. تاریخ شروع:  "اسپکترومتری جرمی-حساس و دقیق ریزاستخراج فاز مایع کوپل شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی

 . مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 1397تاریخ خاتمه: 

اندازه گیری آمین های بایوژن در نمونه های ماءالشعیر غیرالکلی با روش جدید استخراج الکتروغشایی  مجری اصلی طرح   •

،  1396. تاریخ شروع:  "اسپکترومتری جرمی-مایع پخشی همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی-و ریزاستخراج مایع

 . مرکز حمایت کننده: انستیتو تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 1397تاریخ خاتمه: 

تعیین مقدار آمینهای آروماتیک حلقوی در جوجه کباب و شامی کباب به روش ریزاستخراج حساس و مجری اصلی طرح   •

. مرکز حمایت کننده: انستیتو 1397، تاریخ خاتمه:  1396. تاریخ شروع:  " کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالاسریع به همراه  

 تحقیقات تغذیه و صنایع غذایی علوم پزشکی شهید بهشتی. 

تعیین آکریل آمید در نمونه های غذای کودك و شیرینی کوکی با استفاده از روش سریع، حساس و  مجری اصلی طرح   •

 اسپکترومتری جرمی-مایع پخشی همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی-جدید ریزاستخراج مایع

میکرواستخراج و اندازه گیری آمین های آروماتیک حلقوی در ماهی با استفاده از دستگاه کروماتوگرافی  مجری اصلی طرح  •

 مایع با عملکرد بالا و بهینه سازی عوامل موثر بر استخراج با روش سطح پاسخ 

موجود در نمونه های شیر و دوغ غنی شده با استفاده از روش ریزاستخراج   D3 تعیین میزان ویتامینمجری اصلی طرح   •

همراه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا و بهینه سازی عوامل موثر بر استخراج با استفاده از روش سطح  - حساس و سریع به  

 پاسخ 

تعیین و شناسایی آمین های آروماتیک حلقوی در کباب ترکی با استفاده از روش میکرواستخراج به  مجری اصلی طرح   •

 همراه دستگاه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا و بهینه سازی روش با استفاده از روش سطح پاسخ

تعیین مقادیر آمینهای بایوژن موجود در نمونه های ماهی و ماهی تن با روش استخراج الکتروغشایی و ریزاستخراج همراه   •

اسپکترومتری جرمی و بهینه سازی پارامترهای موثر بر استخراج با استفاده از طرح -شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی

 مرکب مرکزی

اسپکترومتری جرمی -بهینه سازی و معتبرسازی روش میکرواستخراجی به همراه کروماتوگرافی گازیمجری اصلی طرح   •

 هیدروکربن آروماتیک چند حلقه ای در انواع قهوه موجود در بازار تهران 15جهت تعیین مقادیر 

اصلی طرح   • به کارگیری روش مجری  با  مادر  و شیر  قارچ  بادمجان،  فرنگی،  فلفل سبز، گوجه  نیکوتین در  مقدار  تعیین 

 استخراج الکتروغشایی به همراه کروماتوگرافی مایع با کارایی بالا 

ی  شدههای کودك موجود در بازار تهران با روش جدید بهینه  آمید در شیرخشکتعیین میزان آکریلمجری اصلی طرح   •

 طیف سنجی جرمی-سازی به همراه کروماتوگرافی گازیریزاستخراجی و مشتق

اندازه گیری آمین های بایوژن در نمونه های ماءالشعیر غیرالکلی با روش جدید استخراج الکتروغشایی  مجری اصلی طرح   •

 اسپکترومتری جرمی-مایع پخشی همراه شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی-و ریزاستخراج مایع
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استخراج و آنالیز مقادیر آکریل آمید در نمونه های آجیل بو داده شده با به کارگیری روش سریع، حساس  مجری اصلی طرح   •

 اسپکترومتری جرمی-و دقیق ریزاستخراج فاز مایع کوپل شده با دستگاه کروماتوگرافی گازی

آماده سازی، ریزاستخراج و تعیین هیدروکربن های آروماتیک چند حلقه ای در انواع نمونه های شیر در  مجری اصلی طرح   •

 تهران 

تعیین مقدار آمینهای آروماتیک حلقوی در جوجه کباب و شامی کباب به روش ریزاستخراج حساس و مجری اصلی طرح   •

 سریع به همراه کروماتوگرافی مایع با عملکرد بالا 

گیری با به کارگیری روش موثر میکرواستخراج جفت شده اکریل آمید در قهوه: استخراج، تعیین و اندازهمجری اصلی طرح   •

 سازی با استفاده از طراحی آزمایشاسپکترومتری جرمی و بهینه-با دستگاه کروماتوگرافی گازی

 نان، پرتقال و محیط کشت های آرد، آنالیز مشتقات فولیک اسید در نمونهمجری اصلی طرح  •

 های گوشتی حرارت دیده )سوسیس و کالباس(های فرار در فرآوردهآنالیز نیتروزآمینمجری اصلی طرح  •

 های لبنی.زنجیر شامل لاکتیک، استیک و پروپیونیک در نمونه آنالیز اسیدهای چرب کوتاهمجری اصلی طرح  •

 های آرد، نان، پرتقال و محیط کشت.در نمونه و مشتقات آن آنالیز فولیک اسیدمجری اصلی طرح  •

 . و غذای کودك های قهوهآنالیز ترکیبات فوران در نمونهمجری اصلی طرح  •

 های آروماتیک حلقوی در همبرگر.آنالیز آمینمجری اصلی طرح  •

 آنالیز فورفورال و هیدروکسی متیل فورفورال در غذاهای کودك و شیر خشک.  مجری اصلی طرح  •

پیرول و  اکس در نمونه  آنالیز سریع مقادیر بسیار کم ماده موثر قرص • از ریز استخراج با پلی  های سرم خون با استفاده 

 باشد(. شناسایی با طیف سنج تحرك یونی ) خبر آیرنا در رابطه با این موضوع ضمیمه می

پیرولی  آزینی در مزارع نیشکر، چغندرقند و گندم با استفاده از فیبر جدید پلیکشهای تریآنالیز سریع مقادیر بسیار کم علف •

 تهیه شده و شناسایی با طیف سنج تحرك یونی  

ا  ب  وآشکارسازی  آبی  محیط  از  آلی  های  آلاینده  جذب  برای  جامد  فاز  عنوان  به  پیرول  پایه  بر  پلیمری  جاذب  یک  ساخت •

      )پروژه کارشناسی ارشد(  off-line SPE_ GC with FID & MS detection  سیستم کروماتوگرافی گازی به شکل

برای استخراج فنل وکلروفنل ها از نمونه های آبی وشناسایی با کروماتوگرافی مایع به    کاربرد پلی پیرول به عنوان جاذب •

 On-line SPE/HPLC-UVشکل  

 

 ارائه سمینارهایي با عناوین: .15

 
 در نمونهای مواد غذایی  اصول و کاربردهای الکتروکروماتوگرافی -1

 اصول و کاربرد های طیف سنجی تحرك یونی -2

 SPME & SMEتوسعه و پیشرفتها در تکنیک های آماده سازی نمونه شامل  -3

 پلیمر های قالب مولکولی و کاربرد آنها در شیمی تجزیه  -4

 

http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action


17 
 

 

 های کامپیوتری:  مهارت .16

                                                                                               

SomePackagesofChemistry(HyperChem, ISIS Draw, Chemdraw, SPSS, 

Mopac , Dragon), Windows, Internet (Internet Tools (Search engineering, 

Web groups, off line explorer, …),  Microsoft Office (Word, Excel and 

Power Point), Photoshop, software Installing and Operating Education. 

 
 c.irab.mohammadi@sbmu.aپست الکترونیک :  

 02122376426تلفن تماس : 

mailto:ab.mohammadi@sbmu.ac.ir

